
「まぐろ」は世界の海で見られる大型の回遊魚です。泳いで口に海水を入れ、それをエラに通
すことで呼吸しているため泳ぐのをやめると死んでしまいます。このため、生まれたその日から
死ぬ時まで眠っているときですら一度も止まることなく泳ぎ続けます。だから身が引き締まり美
味しいのです。しかも良質なたんぱく質が豊富で抗酸化作用のあるセレンも多く含んでいます。
またタウリンやDHA、EPAも豊富なスーパーフィッシュです。

まぐろのちから
（ジャーキー・ふりかけ・ソーセージ・サイコロステーキ）

魚のちからシリーズ

原材料は日本屈指の生まぐろ水揚げ量を誇る和歌山県那智勝浦産の『まぐろ』です。
一般的にまぐろは遠洋漁業にて漁獲され船内で急速冷凍されたものを水揚げします。
しかし、那智勝浦産まぐろの漁場は近海です。釣り上げたまぐろを一本一本丁寧に活け締め処理し
ます。そのあと船内において凍らせないように冷水保存（氷温）を行うことで新鮮な生の味わいと食
感、美しい色合いを損なわずに水揚げします。その冷凍されていない新鮮な生まぐろをそのまま近
くの工場で加工し、『ジャーキー』と『ふりかけ』を作っています。

原材料にこだわっています！

★まぐろって“どういう”魚？

【ご注意ください】
『ジャーキー』をご使用の際はノドに詰まらせないよう十分に注意をして様子を見ながら

与えてください。また『ふりかけ』をご使用の際はそのままドライフードにふりかけた場合

口内の水分を吸収する可能性がございますので、お近くに水の入れ物をご用意いただ

き、水分を摂取できるようにしてください。

和歌山県那智勝浦産の『まぐろ』は、各都道府県で魚を知り尽くした地元漁師が自信をもってお勧
めする“今一番食べてほしい魚”であるプライドフィッシュにも選ばれ、全国的にも高い評価を受け
ています。

プライドフィッシュに選定！

ご注文は、わんダーランドECサイトへ
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